
DOMAINE DU CHÊNE 2023

IGP Cévennes - Chardonnay

SAINT ETIENNE, LES ABELHAS 2022

AOP Côtes du Rhône - Viognier, Grenache

CLOS BELLANE 2021

AOP Côtes du Rhône - Syrah, Grenache

LES BAMBINS 2022

AOP Pic St Loup - Syrah, Grenache, Mourvèdre

BLANC

DOMAINE TARDIEU FERAND 2023

AOP Coteaux du Pont du Gard - Grenache, Viognier, Roussanne

ROUGE

ROSE

Les Vins

FRESIA, MAS D’ESPANET 2022

IGP Cévennes - Viognier

M. CHAPOUTIER, PETITE RUCHE 2022

AOP Crozes Hermitage - Marsanne

ORENIA 2022

AOP Duché d’Uzès - Grenache, Syrah

PINK FLAMINGO GRIS 2022

IGP Sable de Camargue - Grenache

ORENIA 2021

AOP Duché d’Uzès - Grenache, Syrah

DOMAINE DU CHÊNE - DECASTEL’O

IGP Cévennes - Nielluccio

DOMAINE DE CHAPOUTIER, ROUGE CLAIR 2023

Vin de pays - Syrah (vin servi frais)

ENTREE 19€ - PLAT 32€ - DESSERT 14€

1 ENTREE + 1 PLAT + 1 DESSERT = 60€

9€  38€

8€  36€

8€  36€

9€  38€

50€

8€  36€

8€  36€

8€  36€

9€  38€

9€  39€

36€

8€   38€

Verre Bouteille

Entrées 

Plats

Desserts
. Sablé Breton à l’huile d’olive, compotée de fruits

rouges, sorbet Garriguette et crémeux yuzu.

OU

. Brownie chocolat aux noix, crémeux exotique,

ganache chocolat caramel, sorbet mangue-passion.

. Faux filet de Montbéliard, poêlée de légumes,

pomme de terre fondantes et jus de daube. 

. Lieu Jaune, croûte au Pistou, beurre blanc au

citron noir, purée de fèves et poêlée de légumes. 

OU

. Poireaux vinaigrette, Lonzo Corse, chèvre pané. 

. Asperges vertes, Bisque de langoustine,

Crevettes pannées. 

OU



Apéritifs
BIERES

MAISON MERCIER

BRUT Blanc                                                         

BRUT Rosé                                                          

Champagne

ANISES

VINS CUITS

VERMOUTHS

LA BARBAUDE - Bière Artisanale Nîmoise Bio 

 Stout (brune)                                           

BRASSERIE LEFEBVRE - Bière Belge: Blanche, Manneken

Pils, Hopus, Dikkenekipa, Blanche rosé, Ana Hop (0.4% vol)                       

CHANDON SPRITZ

GIN TONIC

KIR VIN BLANC - Cassis, Mûre, Framboise, Châtaigne

KIR ROYAL CHAMPAGNE

MOJITO

BOUDA - Crème de coco, Rhum au Fruit de la Passion

DRAGON - Liqueur de Melon, Vodka, citron vert, ananas

MOSCOW MULE - Vodka, Ginger Beer, Jus de Citron

COCKTAILS

RICARD, PASTIS 51, PASTIS BARDOUIN

TAYLOR’S PORT - White, Towny, Red

TAYLOR’S PORT RESERVE

MARTINI Bianco

MARTINI Rosso

LILLET BLANC

NOILLY PRAT

   Verre  Bout.

16€  85€

16€  85€

33cl  8€

   

12cl  16€

5cl  14€

12cl  14€

12cl  22€

12cl  16€

12cl  16€

12cl  16€

12cl  16€

5cl  6€

10cl  8€

10cl 14€

8cl  6€

8cl  8€

8cl  8€

8cl  8€

EauxMinérales

Soft Drinks
SODAS

JUS DE FRUITS

PETILLANTE

PLATE

808

808

Orange, Ananas, Pomme, Tomate

Coca Cola, Coca Cola sans sucres, Orangina,

perrier, Tonic, Limonade

6€

6€

8€

8€

Tarifs en Euros, Taxes & Service compris

33cl  6€


