
D E S S E R T S

Abricots pochés, crumble aux amandes, 
glace vanille, sirop de verveine

P L A T S

E N T R É E S

Piquillos farcis à la brousse de vache, jambon cru et pistou

Rumsteack de Montbéliard, polenta crémeuse à l’aubergine 
et citron confit, poêlée de légumes printaniers , jus aux olives

Cabillaud, purée de carottes au curry,
bisque coco, poêlée de légumes printaniers

Gravlax de saumon, salade de fenouils aux agrumes,
Vinaigrette mangue et citron

Clafoutis aux cerises, glace fromage blanc, poêlée de cerises

1 5 €

1 6 €

2 8 €

2 9 €

9 €

9 €

Menu enfant : entrée, plat et dessert 22€

Planche de Fromages 9 €

S u g g e s t i o n  d u  C h e f  :  



- R i s  d e  v e a u  a u x  m o r i l l e s ,  p u r é e  d e  p o m m e s  d e  t e r r e  e t  
f e u i l l e t é  a u x  c h a m p i g n o n s  4 4 €

Du lundi 29 mai au Dimanche 04 juin


