
Bouchée Apéritive 

Mise en bouche

ENTRÉES 

Pot-au-feu de Foie gras

St Jacques poêlées, 
risotto revisité à la truffe

PLATS 

Bar de ligne à la vapeur, purée d’oignons doux des cévennes, 
trompettes de la mort, salicorne, huître végétale, beurre blanc

 Dos de chevreuil, purée de myrtilles, 
pommes dauphine et crème de châtaignes

DESSERTS

Brownie au chocolat, praline aux cèpes, caramel, 
poires fraiches et sorbet poire williams

Sushis d’ananas, riz au lait à la pistache, écume coco, 
gel passion, cheveux d’ange et sorbet ananas Malibu

*Sélection de fromages, supplément 16€ 

Menu 95€ 5 services hors boissons 
l'accord mets et vins de Jérôme 39€ (3 verres) 

Menu de Privadière

Prix nets en euros - Taxes & service compris
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Bouchée Apéritive 

Mise en bouche

ENTRÉES 

Pot-au-feu de Foie gras

St Jacques poêlées, 
risotto revisité à la truffe

 

PLATS 

Bar de ligne à la vapeur, purée d’oignons doux des cévennes, 
trompettes de la mort,  salicorne, huître végétale, beurre blanc

 
Dos de chevreuil, purée de myrtilles, 

pommes dauphine et crème de châtaignes

Gin tonic aux agrumes, sorbet yuzu pimenté

DESSERTS 

Brownie au chocolat, praline aux cèpes, caramel, 
poires fraiches et sorbet poire williams

Sushis d’ananas, riz au lait à la pistache, écume coco, 
gel passion, cheveux d’ange et sorbet ananas Malibu

 *Sélection de fromages, supplément 16€ 

Menu 125€ 8 services hors boissons 
l'accord mets et vins de Jérôme 69€ (5 verres) 

Menu de Julien

Prix nets en euros - Taxes & service compris
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